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福建茅台酒招商

发布日期: 2025-09-21

    人们在传统习俗影响下，公认为适宜饮酒的良辰美景，据清代郎廷极在《胜饮篇》中记
载的有：颂椒：元旦饮椒柏酒，屠苏酒。人日：时在农历正月初七，专找朋友共饮。今已扩大为
初三――初七。灯宴：时在农历正月十三日为上灯宴，十八日为落灯宴，此数日间家家多有宴饮。
探春宴：春时，人们把种的各种花摆在院子里，边喝酒边赏花，然后为花儿们评奖。花朝：时在
农历二月十五日，吃酒看花。踏青：寒食前后，春游乐事，在郊外踩踩青草嗅嗅花。社日：旧时
祭祀土神的传统节日，时分别在立春、立秋后的第五个戊日。唐五驾《社日》诗中写道“桑拓影
斜春社散，家家扶得醉人归”。宴幄：春游碰到下雨怎么办？不忙跑，古人早有准备，撑起油布
幕，照样吃喝。访花：赏名贵花卉，常饮之。庭花盛开：宴饮园庭花间。日期不定，巧妙留下玩
乐余地。
有没有好喝不口干的酱香白酒？福建茅台酒招商

    把酒倒入无色透明的玻璃杯中，对着自然光观察，白酒应清澈透明，无悬浮物和沉淀物；
然后闻其香气，用鼻子贴近杯口，辨别香气的高低和香气特点；后品其味，喝少量酒并在舌面上
铺开，分辨味感的薄厚、绵柔、醇和、粗糙，以及酸、甜、甘、辣是否协调，余味的有无及长短。
低档劣质白酒一般是用质量差或发霉的粮食做原料，工艺粗糙，通常是冒充名酒或畅销酒，喝着
呛嗓、伤头的酒，一定是劣质酒。判断酒的度数可以用摇晃的方法。摇动酒瓶后，如果出现小米
粒到高粱米粒大的酒花，堆花时间在15秒钟左右，酒的度数大约是53度～55度；如果酒花有高粱
米粒大小，堆花时间在7秒钟左右，酒的度数约为57度～60度。取一滴白酒放在手心里，然后合掌
使两手心接触用力摩擦几下，如酒生热后发出的气味清香，则为优品酒；如气味发甜，则为中档
酒；气味苦臭，则为劣质酒。将一滴食用油滴入酒中，如果油不规则地扩散，下沉速度明显，则
为劣质酒。
福建茅台酒招商酌趣定制酒厂的好酱酒,好喝不贵,有品味的就是它了!

    下沙酱香型白酒生产的刚开始投料称为下沙。每甑投高粱350公斤，下沙的投料量占总投
料量的50%。(1)泼水堆积下沙时先将粉碎后高粱的泼上原料量51~52%的90℃以上的热水(称发粮
水)，泼水时边泼边拌，使原料吸水均匀。也可将水分成两次泼入，每泼一次，翻拌三次。注意防
止水的流失，以免原料吸水不足。然后加入5~7%的母糟拌匀。母糟是上年末尾一轮发酵出窖后不
蒸酒的优良酒醅，经测定，其淀粉浓度11~14%，糖分，酸度3~，酒度(V/V)左右。发水后堆积润
料10h左右。(2)蒸粮(蒸生沙)先在甑篦上撒上一层稻壳，上甑采用见汽撒料，在lh内完成上甑任
务，圆汽后蒸料2~3h，约有70%左右的原料蒸熟，即可出甑，不应过熟。出甑后再泼上85℃的热
水(称量水)，量水为原料量的12%。发粮水和量水的总用量约为投料量的56~60%左右。出甑的生沙
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含水量约为44~45%，淀粉含量为38~39%，酸度为。(3)摊凉泼水后的生沙，经摊凉、散冷，并适量
补充因蒸发而散失的水分。当品温降低到32℃左右时，加入酒度为30%(V/V)的尾酒(约为下沙投
料量的2%左右)，拌匀。所加尾酒是由上一年生产的丢糟酒和每甑蒸得的酒头经过稀释而成的。

    酿造流程编辑语音酱香型白酒的酿造工艺流程母糟大曲→粉碎→曲粉↓↓高粱(下沙)→
粉碎→配料→蒸酒蒸料→摊凉→加曲→↓↓→翻拌→堆积→入窖→发酵→出窖酒醅→高粱粉(糙
沙)↓↓酒尾原酒→贮存→勾兑→再贮存→工艺说明编辑语音1、碎沙酱香型白酒原料为“沙”，
沙是仁怀地区土话，指的是红缨子糯高粱。在每年大生产周期中，分两次投料：刚开始投料称下
沙，第二次投料称糙沙，投料后需经过八次发酵，每次发酵一个月左右，一个大周期约10个月左
右。由于原料需要经过反复发酵，所以原料粉碎得比较粗，要求整粒与碎粒之比，下沙为80%
比20%，糙沙为70%比30%，下沙和糙沙的投料量分别占投料总量的50%。为了保证酒质的纯净，酱
香型白酒在生产过程中基本上不加辅料，其疏松作用主要靠高梁原料粉碎的粗细来调节。2、大曲
粉碎酱香型白酒是采用高温大曲产酒生香的，由于高温大曲的糖化发酵力较低，原料粉碎又较粗，
故大曲粉碎越细越好，有利糖化发酵。
好的酱香白酒都有什么特点。

    连日来白酒板块集体大涨，酱酒热已经成为白酒行业的主趋势之一，各路资本纷纷加码
酱酒赛道。酱酒形势一片大好，离不开其幽香细腻、回味悠长的独特口感。早在公元136年，汉武
帝刘彻使臣唐蒙出使南越，为取悦汉武帝，唐蒙特地绕道鳛部一带，取枸酱香型白酒献给武帝。
武帝饮后，大赞“甘美之”，故有“唐蒙饮枸酱而使西域”之说。酱酒发展至今，已在众多香型
中脱颖而出，抢占了众多白酒消费者的心智。在此行业契机之下，贵州论味酒业有限公司（而后
简称论味酒业）尤为看好酱酒行业的发展和后市行情，凭借过硬的市场运作能力、管理与服务能
力，成为了一家专业经营销售茅台镇有名酱香型白酒品牌。论味酒业选择茅台镇的原因毋庸置疑，
茅台镇是中国酱酒的中心产区，位于仁怀市赤水河畔，这里得天独厚的气候、水质、土壤条件，
衍生出了茅台酒、国台酒、钓鱼台酒、飞天龙翔酒、匠和酒、论味酱酒等一批极具市场竞争力的
品牌。
纯粮酿造的53°酱酒，酌趣酱酒。福建茅台酒招商

茅台镇-酌趣酒厂企业、私人定制送礼都可以,设计满意为止,支持小批量！福建茅台酒招商

      香——白酒的香气是通过人的嗅觉来感受．评气味时，执酒杯于鼻下7-10CM左右，
轻嗅其味。酒品的香气历来是人们评价酒品时十分注意的，一般都以香气浓郁清雅为佳品。酒品
的香气非常复杂，不同的酒品香气各不相同，同一种酒品的香气也会出现各种变化人们一般习惯
对酒香的程度和特点进行评价，表示各类不同酒品的香气有各自不同的术语。表示酒品香气程度
的则有：无香气、似无香气、微有香气、香气不足、浮香、清雅、细腻、纯和、浓郁协调、完满、
芳香等词语；描写酒香释放情况的词语：暴香、放香、喷香、入口香、回香、余香、绵长等；描
述有不正常气味用：异气、臭气、焦糊气、金属气、腐气、酸气、霉气等。福建茅台酒招商


